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เทศกาลปใหมถือเปนเทศกาลแหงการสงมอบความสุขใหแกกันและกัน ชวงเวลาน้ี
จึงมีสีสันมากเปนพิเศษ ทั้งบรรยากาศของการตกแตงบานเรือน งานรื่นเริงสังสรรค 
รวมถึงการเลือกหาของขวัญสงมอบความสุขแกกันและกัน ซ่ึงคงตองตระเตรียมลวงหนา
ไวแตเนิ่นๆ พอสมควร happiness ฉบับพิเศษเลมนี้จึงไดรวบรวมรานขนมหวาน
พอดีคําซึ่งกําลังเปนเทรนดที่ไดรับความนิยมมาฝากผูอาน ทั้งขนมฝรั่งและขนมไทย
หลากหลายชนิดที่มีความหมายอันเปนมงคล

ดังนั้น ในเทศกาลปใหมนี้นอกจากผมจะขอใหผูอาน happiness มีความสุข
ตลอดป 2558 รานขนมหวานพอดีคําสไตลเกไกเลิศดวยรสชาติที ่รวบรวมมานี ้
นาจะเปน Guide Book เบ้ืองตนสําหรับผูอานทุกทานท่ีกําลังมองหาของขวัญในโอกาส
พิเศษนี้นะครับ

พิจินต� อภิวันทนาพร
บรรณาธิการบริหาร
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คณะผู�จัดทํา Booklet ขนมหวานพอดีคํา
มอบสําหรับผูถือหุนกูกลุม ปตท. 

ที่ปรึกษากิตติมศักดิ์: คุณวิรัตน เอื้อนฤมิต
ที่ปรึกษา: คุณปฏิภาณ สุคนธมาน คุณพรรณนลิน มหาวงศธิกุล
บรรณาธิการบริหาร: คุณพิจินต อภิวันทนาพร
บรรณาธิการ: คุณวริศรา วิทูรกลชิต
กองบรรณาธิการ: คุณภัทธภร จูฑะพล คุณนิศากร หุตะจูฑะ 
คุณภัทรรินทร เทียนสวัสดิ์ คุณสรวิศ สรุทิณฑ
จัดทําโดย: ฝายผูลงทุนสัมพันธ บริษัท ปตท. จํากัด (มหาชน) 
555 ถนนวิภาวดีรังสิต แขวงจตุจักร เขตจตุจักร กรุงเทพฯ 10900
Call Center เพื่อผูถือหุนกูกลุม ปตท. 0-2624-5599 
Website: www.pttplc.com  Email Address: debentureclub@pttplc.com

ออกแบบและผลิตโดย: บริษัทโพสต พับลิชชิง จํากัด (มหาชน)                                                                                       
แผนก Post Print อาคารบางกอกโพสต เลขที่ 136 ถนน ณ ระนอง 
แยกสุนทรโกษา คลองเตย กรุงเทพฯ 10110 โทรศัพท 0-2616-4000 
ตอ 3141, 08-1907-1924 โทรสาร 0-2240-3698 
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นมหวานพอดีคาํหรอืทีต่างชาตนิยิมเรียกวา “finger foods หรอื bite- size” 
ซึง่จริงๆ แลวขนมแบบพอดีคาํหรอืคําเลก็ๆ ในประเทศไทยมีมาแตสมยัโบราณ 
เปนขนมที่มาจากในร้ัวในวังทําขึ้นเพื่อเจานายหรือเชื้อพระวงศชั้นสูง ดังนั้น

ขนมจึงตองสวย พอดีคํา มีการประดิดประดอยอยางประณีตทั้งรสชาติและรูปลักษณ 
เรียกวายิ่งสวยยิ่งเลอคา และแสดงถึงความพิถพีิถันของหองเคร่ือง

 ขนมหวานพอดีคําแบบไทยแทแตโบราณซึ่งรูจักกันทั่วไปก็ไดแก ทองหยิบ ทอง
หยอด จามงกุฎ เสนหจันทน ทองเอก สัมปนนี ลูกชุบ เม็ดขนุน ฯลฯ ซึ่งแตเดิมมักจะ
ใชใบตองเปนภาชนะ ครั้นเมื่อรูปแบบของการดํารงชีวิตเปล่ียนแปลงไป วัฒนธรรม
ตางชาติเขามาครอบงํา ขนมไทยกับใบตองจึงเลือนหายไปแตเกิดเปนขนมไทยในถวย
กระดาษหรือถวยพลาสติกขนาดกะทัดรัด และรับประทานรวมกับชาหรือกาแฟ

ขนมหวาน
พอดีคํา  

8



แมกระทั่งขนมฝรั่งเองก็หนาตาเปลี่ยนแปลงไปเชนกัน เปนตนวาขนมเคกเดิมท่ี
มักมอบใหกันเปนกอนโตๆ ก็มีการปรับเปลี่ยนใหเปนเคกชิ้น หากแตเพิ่มสีสันและ
ความหลากหลายของรสชาติเพิม่ขึน้ กลุมของคัพเคก มาการอง ทารเลต ปอปเคก ฯลฯ 
จึงไดรับความนิยมมากขึ้นตามลําดับ เนื่องจากขนยายสะดวกและมีแพ็กเกจจ้ิงที่
สวยงามสามารถนําไปมอบเปนของขวัญไดทันที

แตอยางไรก็ตาม ไมวาจะเลือกขนมหวานแบบไทยหรือแบบฝรั่งเปนของขวัญ 
เบือ้งตนคงตองพจิารณาถึงงบประมาณและคุณคาทางโภชนาการ รวมถึงการรบัประทาน 
ควรพอเหมาะพอดีกับความตองการของรางกาย และมีความหมายอันเปนมงคลใน
เทศกาลปใหม...
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จากการมีราน made-to-order เพราะเจาของราน
ชอบทําขนมรับประทานเอง โดยเฉพาะขนมหวาน 

ตอมามีหนารานที่ชั้น G สยามพารากอน โซนสวีตอเวนิว กับรสชาติ
และสัมผัสที่แตกตางเฉพาะตัว มาการองของ Baking Season 
จึงมีกล่ินหอมละมุนและไมหวานจนเกินไปเพราะเลือกใชวัตถุดิบ
พรีเมียมที่คัดสรรมาเปนอยางดี ไมวาจะเปนไขขาว อัลมอนดบด
ละเอียด และนํ้าตาลปน ที่ทางรานใสใจทุกรายละเอียด รวมถึง
แพ็กเกจจ้ิงที่น ารักสวยงามประทับใจท้ังผู ใหและผู รับ เหมาะ
สําหรับการซื้อเพื่อมอบเปนของขวัญในโอกาสพิเศษตางๆ นอกจาก
มาการองรสชาติหวานละมุนแลว ทางรานยังรับทําเคกตกแตงและ
เคกแตงงานดวย
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รสชาติ 
มาการองของราน Baking Season มีท้ังหมด 15 รส
ที่แนะนําและรสชาติซิกเนเจอรไมเหมือนราน
อื่นๆ อาทิ เรดเวลเว็ต ซอลทคาราเมล และแมงโก
แอนดพีชโยเกิรต 
  
ราคา 

ขนมมาในรูปแบบกลองที่มีใหเลือกหลายขนาด
ต้ังแต 9, 14 และ 18 ช้ิน ราคาต้ังแต 390-750 บาท 
และกลองพิเศษ บุกออฟมาการอง 24 ชิ้น ราคา 
1,450 บาท
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ท่ีตั้ง:
ชั้น G สยามพารากอน 
โทร. 08-5441-8737 
เปดบริการทุกวัน 
เวลา 10.00-22.00 น.
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มาการองที่อรอยตองมีลักษณะเปนเนื้อ
ฟูพอง มีความสูงพอๆ กันแตไมควรจะ
สูงมากกวาสวนที่เปนเนื้อเนียน และ
ไมควรจะแผสวนท่ีเนียนออกมามาก 
เพราะน่ันแสดงวาอุณหภูมิในการอบ
ไมพอเหมาะ สุดทายคือสีของขนมตอง
เปนสีเดียวกันทั้งชิ้น ไมมีลักษณะที่ถูก
ความรอนมากไปจนมีสีซีดหรือไหม
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ดั้งเดิมสาขาแรกอยูที่จังหวัดเชียงใหม ผลิตและจําหนายขนมไทยมากวา 
25 ป จดุเดนของรานขนมบานขวญัคอืรสชาตทิีก่ลมกลอม ไมหวานมาก

นอกจากน้ีขนมทกุชิน้ยงัมรีปูรางหนาตาสวยงาม ซึง่ตองใชความละเอียดประณตีในการทํา 
แตละชิ้นมีขนาดเล็ก พอดีคํา รูปลักษณทันสมัย และมีหลากหลายมากกวา 40 ชนิด
ทัง้ยงัคงรสชาติแบบดัง้เดิมคอืไมหวาน จงึเหมาะกับผูทีร่กัสขุภาพแตยงัตองการรบัประทาน
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ขนมบ�านขวัญ  

ขนมหวานท่ีไมทาํใหรูสกึเลีย่น และดวยความเปนขนม
รวมสมยัจงึทาํใหรานมลีกูคาทกุกลุม นอกจากน้ีทางราน
ยังมีแพ็กเกจจิ้งหลากหลายชนิดใหเลือกเพื่ออํานวย
ความสะดวกใหกับลูกคา โดยเฉพาะผูที่ตองการซ้ือ
ขนมเพื่อมอบเปนของขวัญแกคนสําคัญ 
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รสชาติ
ขนมของรานบานขวัญนอกจากจะ
เนนเรื่องความประณีตงดงามแบบ
ไทยโบราณแลว ยงัหวานแบบพอดีๆ
โดยเฉพาะขนมชั้นกุหลาบและขนม
ชั้นงาขี้มอนซ่ึงเปนขนมขึ้นชื่อของ
ทางราน

ราคา
เร่ิมตนชิ้นละ 5-7 บาท ยกเวนจา
มงกฎุทีม่รีาคาช้ินละ 30 บาท เพราะ
มขีัน้ตอนท่ีละเอยีดออน ตองคดัสรร
วตัถดุบิ โดยเฉพาะขัน้ตอนการกวาด
นํ้าตาลเคลือบลงบนเมล็ดแตงโมท่ี
ตองใชความชํานาญเปนอยางมาก 
เมล็ดแตงโมจึงจะออกมางดงาม
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เนื่องจากขนมขายดีมากและทําวัน
ตอวัน หมดแลวไมทําเพิ่ม หากตองการ
เลือกขนมอยางสนุกสนานและครบ
ทุกชนิดควรไปตั้งแตเชา

ท่ีตั้ง:
รานขนมบานขวัญ สาขากรุงเทพฯ 
ตน ถ. นราธิวาสราชนครินทรตัดกับ 
ถ. สุรวงศ (กอนซอย 1)
โทร. 0-2234-5841, 08-9204-4549
Website: www.kanombaankwan.com
E-mail: kanombaankwan@gmail.com
เปดบริการเวลา  09.00-18.30 น.

รานขนมบานขวัญ (อินโฮม) สาขาเชียงใหม
ถ. ชางเผือก ต. ศรีภูมิ อ. เมือง จ. เชียงใหม
โทร. 0-5322-2257, 0-5322-6992
Website: www.kanombaankwan.com
E-mail: kanombaankwan@gmail.com
เปดบริการเวลา  07.00-17.00 น.

รานขนมบานขวัญ สาขาเวียงปนนา จ. เชียงใหม
เวียงปนนา (ศูนยรวมของฝากของอรอย 
จ. เชียงใหม) ถ. เชียงใหม-สันกําแพง
โทร. 0-5335-0000 กด 1
Website: www.kanombaankwan.com,
 www.viangpanna.com
E-mail: kanombaankwan@gmail.com
เปดบริการเวลา  09.00-18.00 น.
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เป นขนมหวาน
แบบพอดีคํ าที่

เกิดจากแนวคิดของพีค-ภัทรศยา เครือสุวรรณศิริ 
ที่ชอบทําขนมหวาน กระท่ังประยุกตทารตเลตที่มี
ขนาดใหญใหกลายเป นทาร ตเลตพอดีคําหรือ
แบบมินิไซส และตกแตงอยางสวยงามดวยสไตล
ตางๆ ไดอยางนารัก อีกท้ังยังมีรสชาติหลากหลาย
ใหเลือก ทั้งช็อกโกแลต วานิลลา คาราเมล และ
อื่นๆ ความนารักและความหลากรสของขนมจึง
เหมาะอยางยิ่งที่จะซ้ือเปนของขวัญชิ้นพิเศษใน
โอกาสตางๆ โดยเฉพาะเทศกาลเชนชวงขึ้นปใหม 
ทางรานจะทําขนมเปนเซตเพื่อบรรจุในกลอง
อย างสวยงามพร อมส งถึงมือผู  รับให  ได ชิม
ทารตเลตอยางมีความสุข
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รสชาติ
ความโดดเดนของขนมแตละชนิด 
Strawberry: สตรอวเบอรรี่สด และ 
dip white chocolate หวานเปรี้ยวลงตัว 
Strawberry Choco: มีรส
สตรอวเบอรรี่และไดรสกลมกลอมของ 
milk chocolate ดวย
Caramel: เขมเต็มรสคาราเมลท่ีทําขึ้นเอง  
และลงตัวกับ milk chocolate
Lemon: รสเปรี้ยวจากเลมอนแทและ
หวานลงตัวกับอิตาเลียนเมอแรง
Brownie Nutella: เปนความลงตัวของ
บราวนี่เขมขนกับช็อกโกแลตนูเทลลา
Green Tea: สําหรับผูที่ชื่นชอบชาเขียว 
ไมควรพลาด รสน้ีหอมกลิ่นชาเขียวแทๆ
Ferrero: ไสขนมที่เขมขนไปดวยอัลมอนด
กับเฮเซลนัท ลงตัวพอดีกับเฟอเรโร
Oreo Cheese: oreo + cream 
cheese + whip cream = (smile)
Milk Choc Marshmallows: milk 
choc คูกับมารชเมลโลทําใหอรอยลงตัว
Kitkat: สําหรับคนชอบ dark chocolate 
ไมควรพลาด

ราคา
1 ชิ้น = 85 บาท 4 ชิ้น = 320 บาท    
6 ชิ้น = 470 บาท 10 ชิ้น = 750 บาท
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ท่ีตั้ง:
ชั้น G สยามพารากอน
โทร. 08-2871-4445
เปดใหบริการเวลา 
10.00-22.00 น. 
Instagram: 
dessertwarehouse, 
www.facebook.com/
dessertwarehouse
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ร�านลูกชุบเพชรัม

รัม” แปลวา “ขนมอรอย” เปนชื่อที่ทานเจาคุณ
วัดปากนํ้าเปนผูตั้งให เจาของธุรกิจรานลูกชุบ

เพชรัมจบปรญิญาโททางดานการตลาดจากประเทศองักฤษเลาใหฟง 
เนื่องจากผูสูงอายุในครอบครัวชอบรับประทานของหวานและมี
เครือญาติเปนเชฟใหญที่โรงแรมโอเรียนเต็ลแนะนําวาลูกชุบเปน
ขนมหวานแบบไทยๆ ที่ดีตอสุขภาพ เพราะใชถั่วเขียวเพียงแตตอง
ลดความหวานลง และยินดีที่จะสอนให หลังจากใชเวลาลองผิดลอง
ถกูอยูระยะหนึง่พรอมกบัการพยายามพัฒนาสตูรขึน้เอง คอืใชงาขาว
คั่วบดละเอียดผสมลงไปในเนื้อถั่วซึ่งไมผสมเนื้อมะพราว เพิ่มความ
พิถีพิถันในการปน ทั้งแบบด้ังเดิมและแบบการตูน เลือกสีสันท่ี
คลายผลไมจริง ทําใหลูกชุบเพชรัมโดดเดนทั้งรสชาติและรูปลักษณ 
กระทั่งไดรับความไววางใจใหสงใหกับโรงแรมโอเรียนเต็ล
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ป�จจุบัน “ลูกชุบเพชรัม” ยังไม�มีหน�าร�าน
แต�รับออร�เดอร�ผ�านทางเฟซบุ�ก  และ

ต�องสั่งจองล�วงหน�าอย�างน�อย 1-2 วัน 
เพราะลูกชุบทุกช้ินป��นสดๆ ทําวันต�อวัน 
โดยมีแพ็กเกจต�างๆ ให�เลือกมากมาย

ท้ังกระเช�า ตะกร�า และกล�องพลาสติกใส 
ซ่ึงเหมาะอย�างยิ่งสําหรับมอบเป�น
ของขวัญของกํานัลในทุกเทศกาล 
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รสชาติ
นุมเนียนไมหวานแหลม ใชเน้ือถั่วกวนลวนๆ 
ผสมงาขาวค่ัวบดละเอยีด ไมผสมเนือ้มะพราว 
เนนสีที่ใกลเคียงธรรมชาติใหมากที่สุด และ
เมื่อผานการชุบวุนถึง 4 ครั้ง ลูกชุบเพชรัมจึง
ขึ้นเงาอยางสวยงาม มีกลิ่นหอมงาขาวท่ีเปน
เอกลักษณของตัวเอง

ราคา
ลูกชุบผลไมทุกชนิดราคา 3 บาท/ชิ้น สวนที่
ปนเปนรูปตุกตาราคา 10 บาท/ชิ้น และหาก
ตองการใหป นเปนพิเศษเพื่อมอบเปนของ
ขวัญในเทศกาลตางๆ ตองสั่งจองลวงหนา 
1-3 วัน และทางรานยินดีบริการจัดสงใหใน
ราคายอมเยา 
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ท่ีตั้ง:
รานเพชรัม 
67/1 ถนนริมคลองดาน เขตบางคอ 
แขวงจอมทอง กรุงเทพฯ 10150
โทร. 08-9146-2697, 08-9142-8297 
www.petcharamdessert.com, 
facebook.com/petcharamdessert
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 upcake เป�นขนมหวานพอดีคําที่ได�รับความนิยมอย�างมากในอเมริกา   
 สําหรับบ�านเราเค�กท่ีได�รับความนิยมมักจะเป�นเค�กสไตล�ยุโรปอย�างพวก
ชีสเค�ก, ช็อกโกแลตลาวา อะไรแบบน้ันมากกว�า  และเมื่อไม�นานน่ีเองคัพเค�กเร่ิมได�
รับความนิยมจากผู�ท่ีชอบรับประทานขนมหวานแต�ก็หาร�านท่ีมีตํารับอร�อยยากพอ
สมควร RADI จัดเป�นร�านหน่ึงท่ีมีสูตรที่แตกต�าง เพราะเป�น คัพเค�กโฮมเมดพอดีคํา
ท่ีมีความพิเศษตรงการแต�งหน�าด�วยครีมชีสรสหวานอมเปรี้ยว และความไม�หวาน
จัดของเน้ือเค�กท่ีใช�วัตถุดิบเกรดพรีเมียม
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RADI ตั้งอยูในซอยทองหลอ 11 เจาของรานคือเชฟฟน-สุภรดี 
ศิวพรพิทักษ พิธีกรรายการครัวอินด้ี เดิมมีอาชีพทนายความแต
ผนัตวัเองมาเปนเชฟเต็มตวัเพราะรักในการทําขนมหวาน นอกจาก
คัพเคกที่มีขนาดเล็กพอดีคํา RADI ยังมีมาการองสไตลแฟนตาซี 
ที่แตกตางเตรียมไวเปนของขวัญในเทศกาลตางๆ พรอมบรรจุ
กลองอยางสวยงามอีกดวย
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ท่ีตั้ง:
ซอยทองหลอ 11 (เขาซอยไปประมาณ 
20 เมตร รานอยูทางซายมือ) ถนนสุขุมวิท 
แขวงคลองตันเหนือ เขตวัฒนา 
กทมฯ 10110
โทร. 09-0971-5666, ชั้น 5 ดิเอ็มโพเรียม 
และชั้น G สยามพารากอน
E-mail: radi@radicatering.com 
www.facebook.com/radicatering
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รสชาติ
คัพเคกของราน RADI เนื้อเคกมีใหเลือก
หลากหลายและไมหวานมาก ขนาดจะ
เล็กกวาคัพเคกทั่วไป แตงหนาดวยสีสัน
สดใสสไตล RADI รสยอดนิยม ไดแก  
1. Red Velvet 
2. Salted Caramel Chocolate    
 Salted Caramel 
3. Goldie Chocolate Butterscotch
4. Kahlua Creame Vanilla Kahlua
5. PJ Peanut Butter Jelly 

ราคา
55 บาท/ชิ้น มีกลองบรรจุอยางสวยงาม 
4 ชิ้น 220 บาท, 9 ชิ้น  450 บาท 
และ 20 ชิ้น 1,050 บาท
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ชั้นขนมหวาน
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ขนมหวานกําเนดิขึน้จากผูทีม่ใีจรกัขนมไทยและปรารถนาใหขนมไทย
ที่มีเสนห มีความอรอย ความสวยงามอยูคูกับคนไทยและเมืองไทย 

รวมถึงตองการสรางชื่อเชิญชวนใหชาวตางชาติไดมาลิ้มลอง จึงไดมีการรวบรวม
สูตรของขนมไทยจากท่ีตางๆ และมีการศึกษาคนควาสูตรขนมจากในอดีต   
ตลอดจนสอบถามจากผูเชี่ยวชาญเพ่ือนํามาปรับใหเขากับยุคสมัย ไมวาจะเปน
สูตรขนมใดก็ตามทางรานมีปณิธานวาจะใชแตของดี มีคุณภาพในการผลิตขนม 
เชนเดียวกับที่เราทํารับประทานเอง เพื่อตัวเราเอง และเพื่อคนที่เรารัก ดังนั้น 
เครื่องปรุงที่ใชจึงผานการคัดสรรมาเปนอยางดี แตการท่ีจะใชสูตรขนมดั้งเดิม
แบบโบราณแทๆ ไมใชเรือ่งงาย เริม่จากปจจยัสาํคญัคอืวตัถดุบิ เพราะในปจจุบนั
บางชนิดไมสามารถหาไดอีกตอไป อีกทั้งปจจัยในแงพฤติกรรมของผูบริโภคที่มี
การเปล่ียนแปลงไปจากเดิม คือแตเดิมนั้นการเลือกอาหารจะเนนท่ีรสชาติหรือ
ความอรอยเปนหลัก แตในปจจุบันการเลือกรับประทานมีสวนประกอบอื่นเขามา
เปนปจจัยประกอบ ทั้งรูปราง หนาตา รวมถึงความสวยงามของแพ็กเกจจ้ิง  
รานชั้นขนมหวานไดรวบรวมส่ิงเหลาน้ีไวใหอยางครบครัน  
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รสชาติ
รสชาติขนมจากรานชั้นขนมหวานเปนรสชาติที่ไมหวานมาก เนื่อง
ดวยความหวงใยสุขภาพของผูบริโภค ถึงแมจะมีชื่อรานวาช้ันขนม
หวานก็ตาม รวมถึงที่รานยังมีเมนูขนมเพื่อสุขภาพ เปนเมนูขนมท่ี
ไมไดใชกะทิเปนสวนประกอบ แตจะใชกะทิธัญพืชแทน เพราะกะทิ
ที่ไดจากมะพราวจะมีปริมาณไขมันอิ่มตัวคอนขางสูงซ่ึงอาจมีผลตอ
ระดับไขมันในเลือดได

ราคา
ชั้นขนมหวานมีขนมใหเลือกมากมายหลากหลายราคา ตั้งแต 5-15 
บาท/ชิน้ แบงออกเปน 3 รปูแบบดวยกนัไดแก 
ขนมไทยสูตรโบราณ ซึง่อาจจะไมเหมอืนทกุกระเบียด เนือ่งดวยขอ
จํากัดทางดานวัตถุดิบ แตทางรานพยายามคงไวใหคลายสูตรดั้งเดิม
มากทีส่ดุ อาท ิจามงกฎุ ทองเอก เสนหจันทน ฯลฯ
ขนมไทยประยุกต หมายถึงขนมไทยแบบด้ังเดิมแตนํามาประยุกต
ทั้งหนาตา รูปลักษณ รวมถึงสวนผสมที่ใสลงไป อาทิ ตะโกกลับหนา
แบบตางๆ
ขนมประเภทฟวชั่น ที่มีการผสมผสานระหวางความเปนขนมไทย
และขนมตางชาติ ซึ่งมีความลงตัวทั้งรสชาติและหนาตา อาทิ 
ขาวเหนียวครีมเผือก เคกตะโกรสตางๆ 

chan kanomwhan
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ท่ีตั้ง:
รานชั้นขนมหวาน 
2050-2052 ถ. บรรทัดทอง
(เยื้องซอยจุฬาฯ 36 ) แขวงวังใหม 
เขตปทุมวัน กทม. 10330 
โทร. 0-2611-6463-4
แฟกซ 0-2611-6463
E-Mail: info@chankanom.com 
www.chankanom.com 
หรือสาขาตลิ่งชัน 0-2885-2434 

chan kanomwhan
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เป�นร�านเค�กแนวใหม�ท่ีมาในรูปของ Cake Pop        
ร�านแรกและร�านเดียวในเมืองไทยท่ีประสบความสําเร็จ 
เพราะโดดเด�นด�วยศิลปะการป��นรูปการ�ตูนแสนน�ารักให�
ออกมาเป�นขนมหวานพอดีคํา ขนาดเล็ก กระท่ังกลาย
เป�นท่ีสนใจในเวลาอันรวดเร็ว นอกจากรสชาติท้ังรส
ช็อกโกแลต วานิลลา สตรอว�เบอร�รี่ท่ีแสนอร�อย สิ่งท่ี
หลายคนเห็นพ�องต�องกันคือเค�กป�อปช�างเป�นขนหวานท่ี
แสนน�ารักจนรู�สึกเสียดายท่ีจะรับประทาน
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สําหรับเคกปอปคือขนมเคกที่ปนเปนกอนกลมๆ 
ขนาดพอดีคํา หรือปนใหออกแนวแฟนตาซี แลว
นํามาเคลือบช็อกโกแลต ตกแตงลวดลายดวย
นํา้ตาลปนแบบตางๆ พรอมเพ่ิมสสีนัใหเหมือนจรงิ 
กอนนํามาเสียบไมคลายอมยิ้ม สามารถสั่งทําลาย
ไดตามใจชอบ เพียงแตตองสั่งลวงหนาประมาณ 
3 วัน
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รสชาติ
เนือ้เคกดานในสวนใหญเปนเนือ้
บัตเตอรซึ่งมีรสชาติที่แตกตาง  
กันออกไป อาทิ รสช็อกโกแลต 
วานิลลา และสตรอวเบอรรี่เปน
หลัก รวมทั้งมีแบบสอดไสพิเศษ
เพิ่มข้ึนมาดวยซ่ึงแลวแตความ
ตองการของลูกคา

ราคา
เคกปอปราคา 60-130 บาท/ชิน้ 
หากตองการปนเปนตัวการตูน
แบบอื่นๆ ราคาจะเพ่ิมขึ้น ซึ่ง
ขึ้นอยู กับความยากง ายของ
การปน 
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ท่ีตัง้:
112/6 ซอยสุขมุวทิ 63 
(เอกมยั) ถนนสขุมุวทิ 
แขวงพระโขนงเหนือ 
เขตวฒันา กรุงเทพฯ                      
โทร. 08-6571-2262,
0-2381-5355
https://www.
popmeupshop.com
E-mail pop-me-up@
hotmail.com
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1. ควรเก็บไวในตูเย็น
2. นําออกจากตูเย็น
 กอนเสิรฟ 2 ชั่วโมง
3. ไมควรเก็บไวในที่ที่มี
 อุณหภูมิมากกวา 25oC
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